Menuplan Feriencamps 2026

Osterferien (30.03 — 02.04.2026)

Spaghetti Bolognese Huhnerschnitzel mit Reis  Schinkenfleckerl GrieBkoch mit Beeren
(A, L) (A, C, G) (A, C, G) (A, G)

Spaghetti mit Makkaroni mit Kase Eiernockerl (A, C, G| Ofengemtuise mit
Tomatensauce (A, L) (A, C,G) Couscous (A)

Sommerwochen 1, 3,5,7und 9

Spaghetti Huhnerschnitzel Schinkenfleckerl
Bolognese oder mit Reis (A, C, G) (A, C, G)
Tomatensauce

(A, L)

Kartoffel-Spinat Makkaroni mit Kdse Eiernockerl
Lasagne (A, C,G) (A, C, G)

(A, C,G)

Sommerwochen 2,4,6 und 8

Spaghetti Huhnerschnitzel mit Schinkelfleckerl

Bolognese oder Reis (A, C, G) (A, C,G)

Tomatensauce

(A, L)

Kasespatzle Gemusereispfanne  Knddel mit Ei (A,

(A, C) (L) C,G)
Hinweise

Reisfleisch vom
Huhn (L)

Gemuseleibchen
mit Reis (C, L)

Erdapfelgulasch
mit Wirstchen
und Geback

(A, C,G)
Erdapfelgulasch
mit Geback

(A, C,G)

e DieKinder kdnnen zwischen den taglich angebotenen Speisen frei wéhlen.

Bitte sprecht vorher mit eurem Kind ab, was es gegebenenfalls n

e Die Kinder konnen wahrend des Mittagessens weitere Portionen nachbestellen.

e Alle verwendeten Milchprodukte sind laktosefrei.

e Furdie Nachmeldung von Allergien oder Unvertréglichkeiten schreiben Sie bitte ein

E-Mail an feriencamps@marswiese.at

icht essen sollte.

e Wir bitten um Verstandnis, dass es innerhalb einer Woche zu f\nderungen in der

Reihenfolge der angebotenen Speisen kommen kann.

Liste der Allergene

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

Schalenfrichte

ClT®@MmMoO|0|w|>

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

kids.&n

ma rS Das Restaurant Marswiese

wunscht einen guten Appetit!

GrieBkoch mit
Beeren (A, G)

Ofengemuse mit
Couscous (A)

Fischstabchen mit
Kartoffelpuree (A, D)

Kaiserschmarrn mit
Apfelmus (A, C, G)




